sztuka dekoracji

SALON

positki w dobryni3

Jedzenie, szczeg6lnie w dobrym towarzystwie,
to prawdziwa przyjemnosc. Ale nie tylko
rganizowanie przyjec¢ dla
st wysitku i fantazji.
Rowniez codzienne POSitlg -
smakujg duzo lepiej, jesli sa

podane na tadnej stotowej zastawie.
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W dzisiejszych zabieganych czasach coraz
rzadziej celebrujemy rodzinne biesiady przy
stole. A przeciez wspdine posiki to czas na
wazne rozmowy, dzielenie sie¢ minionym
dniem i... zaciesnianie rodzinnych wiezi. Nie
mozna wiec z tego rezygnowac.

Aby doda¢ spotkaniom wiekszego znacze-
nia, warto zadba¢ o odpowiednie ozdobienie
stotu i podawanych potraw. Jest to okazja nie
tylko do wykazania sie dobrym gustem i po-
czuciem smaku, ale takze nieograniczong
fantazja.

Stét powinien byé nakryty stosownie do pory
dnia i okazji oraz stylu i kolorystyki catego
wnetrza. Mito$nicy klasyki i tradycji najcze-
$ciej wybierajg ponadczasowa biatg lub kre-
mowa porcelane, misternie zdobiong delikat-
nym deseniem. Do tradycyjnych, eklektycz-
nych wnetrz pasujg réwniez dzbanuszki
i filizanki wykonczone azurowym motywem,
delikatnymi kwiatami lub recznie malowane
w ziote lub srebrne subtelne wzorki.

We wnetrzach nowoczesnych najlepsza
ozdobag stotu bedzie zastawa o oryginalnych
ksztattach, kwadratowa, prostokagtna lub
owalna z intensywnym niebanalnym akcen-
tem kolorystycznym lub cata w zywych kon-
trastujgcych ze sobg kolorach.

Kierujac sie podobnymi zasadami do zastawy
dobiera sie sztu¢ce. Te z ozdobnymi rekoje-
$ciami idealnie bedg pasowaty do eleganc-

kiej porcelany, natomiast proste w formie
— do geometrycznych ksztattdw nowoczes-
nych kompletow.

W doborze szkta panuje juz nieco wieksza
swoboda, a ostatnio znéw modne stajg sie
kieliszki krysztatowe.

Niezaleznie od okoliczno$ci nie powinnismy
zapomnie¢ o obrusie. Na co dzien wystarczy
obrus odporny na zaplamienia lub podktadki
pod talerze (z korka, bambusa, rafii lub z ma-
teriatu).

Na wykwintne kolacje i spotkania z przyjaciét-
mi niezbedny bedzie obrus: Iniany, zakardo-
wy lub koronkowy. Stot powinien by¢ nakryty
obrusem dostosowanym do wielkosci stotu.
Najlepiej gdy obrus zwisa ze stotu okoto
30 cm. Na stole mozna potozy¢ takze dwa
obrusy w kontrastowych kolorach - ten
z wierzchu powinien byé mniejszy i potozony
ukosnie.

Przy talerzu warto potozy¢ serwetke. Na co
dzien wygodnie jest uzywa¢ papierowych,

@ 1 Przed zakupem zastawy stotowej, warto upewni¢ sie, czy mozna myé ja w zmywarce

@ 2 Najbardziej eleganckie zastawy stotowe moga by¢ zdobione np. dwunastokaratowymi zto-

tymi liniami, naktadanymi recznie. Delikatny wzorek zdobigcy porcelane pozwala na taczenie

jej zarbwno z nowoczesnym, prostym szktem jak i tradycyjnymi krysztatowymi kieliszkami.

Zestaw obiadowy dla 12 oséb — 2260 zt

@ 3 Proste kieliszki z bezbarwnego szkta s uniwersalne i pasuja do wszystkiego

@ 4 Intensywny, zielony kolor talerzy, miseczek i spodeczkéw to propozycja dla oséb lubiacych

nowoczesny, acz wyrazisty minimalizm

@ 5 Aby zapewni¢ osobom siedzacym przy stole komfort, stét powinien sta¢ min. 75 cm od

$ciany i ok. 120 cm od drzwi, komdd i szaf, aby ich nie zastawia¢. Na nakrycie dla kazdej

osoby nalezy przeznaczy¢ ok. 60 cm diugosci blatu

oferowanych w niezliczonej gamie koloréw
i wzoréw. Jesli zapraszamy gosci, w dobrym
tonie bedg eleganckie serwetki np. z Inu.
Uktada sie je po lewej stronie nakrycia. tad-
nie ztozona serwetka moze réwniez sta¢, lub
by¢ ztozona na talerzu, albo zwinieta w rulon
i wiozona w specjalng obrgczke na serwetki.
Aranzujac biesiade przy stole warto pamietaé
réwniez o zywych kwiatach i $wiecach. Kwia-
ty powinny by¢ ustawione w niskich wazoni-
kach, by nie zastaniaty gosci. Positek spozy-
wany w tak misternie dobranej scenerii to wy-
jatkowa uczta dla zmystéw. [ |

Stotowy
savoir-vivre

B Sztuécodw uzywamy zaczynajac od tych
utozonych najdalej od talerza. Jesli nie sg
czyste nie wycieramy ich w serwetke, tylko
dyskretnie prosimy o wymiane na czyste.
B Z prawej strony go$cia podajemy da-
nia podzielone na porcje, zupy, napoje

i zabieramy brudne naczynia. Z lewej
natomiast podajemy dania z potmiskow

i czyste naczynia.

B Gorace napoje serwujemy zawsze

w porcelanie lub fajansie, a zimne

w szkle.
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